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Zur Vorab - Planung benennen Sie uns bitte die Eckdaten Ihrer Feier: 
 
Name:   Personenzahl:  Datum:    
Anlass:       Uhrzeit/Buffetübergabe: 
Wo wird gefeiert:                                               
 
Ihre Kontaktdaten/Mail:  
      
 
Sie erleichtern uns die Bearbeitung/Kalkulation Ihrer Anfrage, wenn Sie nachfolgende 
Punkte beantworten/ankreuzen: 
 

 
Büffet  

 

Wir benötigen:   ☐ Geschirr             ☐ gereinigt / poliert zurück 

              ☐ ungereinigt zurück 

        ☐ Besteck           ☐ gereinigt / poliert zurück 

         ☐ ungereinigt zurück 

           ☐ Tischwäsche              ☐ Scurting 

           ☐ Kerzenleuchter mit Kerzen   ☐ Stoffservietten 

           ☐ Buffettische als Präsentationsfläche 

 
Getränke  

                        
Wir liefern Ihr Wunschsortiment (auch) als Kommissionsware. Bitte benennen Sie uns 
dieses, damit wir ein entsprechendes Angebot unterbreiten können. 
 

Wir benötigen Getränke als ☐ Kommissionsware  ☐ Festabnahme 

 

Wir benötigen Gläser für unser Sortiment ☐ gereinigt/poliert zurück ☐ ungereinigt 

zurück 
         
         Service 
  
Sie möchten bei Ihrer Feier feiern? 

Wir benötigen personelle Hilfe:         ☐ ja, bitte beraten Sie uns 

   
   
        Sonstiges 
  
Was benötigen Sie noch für Ihre Feier (Equipment, Technik, Künstler…)? 
 
 
          Verleih   
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Sie benötigen nur Equipment/Zubehör für Ihre Feier? In unserem Verleihsortiment 
finden Sie alles rund um den „gedeckten Tisch“. Von A - Z, vom Aschenbecher bis zur 
Zuckerdose - benennen Sie Ihren Bedarf. Eine Auswahl der gängigsten Artikel finden 
Sie hier. 

☐ Mittelteller       ☐ Menümesser 

☐ Essteller        ☐ Menügabel 

☐ Suppentasse, -untertasse     ☐ Suppenlöffel 

☐ Kaffeetasse, -untertasse     ☐ Kaffeelöffel 

☐ Kaffeemaschine (40 Tassen/90 Tassen)    ☐ Kuchengabel 

☐ Chaving Dish       ☐ Glas für Softdrink 

☐ Banketttisch       ☐ Glas für Bier 

☐ Tischwäsche – bitte benennen Sie uns die Tischgröße   ☐ Glas für Hefeweizen 

☐ Stehtisch        ☐ Glas für Weißwein 

☐ Stehtisch-Husse       ☐ Glas für Rotwein 

☐ Biertischgarnitur      ☐ Glas für Sekt 

☐ Polsterstuhl       ☐ Glas für Champagner 

☐ Sitzsack        ☐ Glas für Cocktail 

☐ Sitzhocker       ☐ Glas für Longdrink 

☐ Lounge-Tisch (55x55cm)     ☐ Glas für Schnaps                        

☐ Bierdurchlaufkühler      ☐ Glas für Whisky 

☐ Cocktailbar 

☐ Kühltruhe/ Kühlschrank 

☐ Bühnenscheinwerfer/ LED Spot mit Bodenstativ 

☐ Heizpilz 

☐ Holzkohlegrill 

☐ Zelt/ Pavillon 

 
Dies ist nur ein kleiner Auszug aus unserem umfangreichen Verleih-Sortiment, deshalb 
scheuen Sie sich nicht auch dies zu notieren was Sie im Weiteren noch benötigen. 
 

☐ 

☐ 

☐ 

AUSWAHL FÜR IHR WUNSCHBÜFFET   
 

aus dem Meer 
gemischte Fischplatte (bitte ankreuzen) 

☐ wacholdergeräuchertes Forellenfilet ☐ Aal ☐ Heilbutt ☐ geräucherte Makrele               

☐ Variationen vom geräuchertem Lachs mit Meerettich und Honigschmand ☐ Sprotten     

☐ Räucherlachs ☐ Craved Lachs 

☐ Rollmöpse in Marinade 
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Eier 

Gespritze halbe (Wachtel) Eier-garniert mit Anchovis und deutschem Kaviar 
halbe (Hühner) Eier-garniert mit Anchovis und deutschem Kaviar  

 halbe (Hühner) Eier, gespritzt mit Lebermus, garniert 
 

Aufschnitt- und Fleischplatten 
mit Obstspießen garnierte ☐ Schweinemedaillons ☐ Geflügelmedaillons 

Roastbeef rosa und Rinderzunge dazu Meerrettich & Frischkäse 
Schweinebraten und Kassler dazu Meerettich & Frischkäse 

hausgemachte Frikadellen, dazu Bautzner Senf  
Variationen von hausgeschlachteter Wurst 
mit Spargel gefüllte Kochschinkenröllchen 

verschiedene Salami mit Mixed Pickles 
frischer Hackepeter mit Zwiebeln 
Rohschinken mit Honigmelone 

gebratene Hähnchenkeulen 

 
Salate 

Mix aus knackigen Blattsalaten der Saison, dazu (wahlweise) 
☐ Röstbrotwürfel   ☐ Schinkenstreifen ☐ gebratene Hähnchenbruststreifen                       

☐ Orangenspalten  ☐ Joghurtdressing  ☐ Kräuterdressing ☐ French Dressing 

Tomaten-Mais-Salat mit würziger Marinade und Zwiebeln 
Tomatensalat mit ☐ Mozzarella ☐ Schafskäse 

fruchtiger Möhrensalat mit Äpfeln & Rosinen 
Chicoreesalat mit Rosinen und Orangen 
Gurkensalat mit Dill und saurer Sahne 
Champignonsalat mit Rettichsprossen 

Sächsischer Kartoffelsalat 
Paprikasalat mit Zwiebeln 

frischer Weißkrautsalat 
pikanter  Bauernsalat 
frischer Spargelsalat 
deftiger Bohnensalat 

bunter Nudelsalat 
Schichtsalat 
Rettichsalat 

Reissalat 

 
Cocktails 

 
=glasweise portioniert= 

Cocktail von Rispentomaten mit Mozzarella & Basilikum 
Papaya-Cocktail mit Krabben und Joghurt 

delikater Eier-Schinken-Cocktail 
Schweizer Wurst-Käse-Cocktail 
schmackhafter Krabbencocktail 
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würziger Rindfleisch-Cocktail 
fruchtiger Geflügelcocktail 

 
Alle Cocktails werden auch als Salat (in Schüsseln) zubereitet. 

 
 

Käse 
internationale Käseauswahl der verschiedenen Geschmacksrichtungen, 

dazu Weintrauben 
 

 
 

Desserts 
Variationen von frischem Obst und exotischen Früchten auf der Etagere  

Mandarinenfilets in Grenadinegelee (alkoholfrei) mit Vanillesoße 
Mandarinenfilets in Camparigelee (alkoholhaltig) mit Vanillesoße 

Tranchen von Ananas, Wasser- & Honigmelone  
Mousse au Chocolat mit Vanillesoße 
Grüne Götterspeise mit Vanillesoße  
Vanillekrem mit frischen Erdbeeren 
 Bayrische Krem mit Himbeersoße 

Panna Cotta mit Sauerkirschen 
Grießdessert mit Himbeeren 
Rote Grütze mit Vanillesoße 

frischer Obstsalat 
Pistazienkrem 

Tiramisu 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

Suppen 
warm 

delikate Käsesuppe mit Stockschwämmchen, Lauch und wahlweise 

☐ gebratenen Hackepeterbällchen ☐ gebratenen Putenbruststreifen 

Kartoffel-Apfelsuppe mit Majoran und geräucherter Entenbrust 
Rinderkraftbrühe mit buntem Gemüse und Grießklößchen 

kräftige Currysuppe mit Hähnchenbrustfiletstreifen  
kräftiger Bauerntopf (Gehacktes, Paprika & Kartoffeln) 
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klares Entensüppchen mit Kresse und Ravioli 
Wildrahmsuppe „Hubertus“ mit Fleischeinlage 
Geflügelsüppchen mit Gemüse und Eierstich 
Hühnerkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 
Tomatenkremsuppe mit Basilikumsahne  

würzige Soljanka „Ukrainische Art“ 
Zucchinikremsuppe mit Croutons 

Sächsische Kartoffelsuppe 
Brokkolikremsuppe 
Spargelkremsuppe 

kalt 

 Gurkensuppe mit Dill, Krabben und Zitrone ☐ mit Knoblauchnote 

 
Fleisch/ Pfannengerichte 

Geschnetzeltes „Toskana“ mit Paprika und Champignons 
Puten-Rahmgulasch mit frischen Möhren und Lauch 

Tranchen knusprig gebratener Entenbrust 
Pfefferspießbraten vom Schweinenacken 
Reispfanne mit Gemüse und Hähnchen  
Gnocchi-Tomaten-Mozzarella Pfanne 

Rahmgeschnetzeltes von der Pute 
knusprige Minihaxen vom Schwein 
knusprige Minihaxen vom Geflügel 

Rahmgeschnetzeltes vom Kalb 
gebratene Hähnchenschenkel 
Tranchen vom Kasslerbraten 
Tranchen vom Schweinefilet 
gebratene Hühnerbrüstchen 
feurige Gulasch-Pilz-Pfanne 
Hähnchen-Zwiebel-Pfanne 
Sächsische Rinderroulade 
Sächsischer Sauerbraten 
gebratene Partyschnitzel 
Tranchen vom Rinderfilet 

Wildschweinbraten 
Putenrollbraten 
Chili con Carne 
Krustenbraten 

wahlweise mit entsprechender Soße: (bitte ankreuzen) 

                ☐ Pfeffersoße  ☐ Rahmsoße  ☐ Rotweinsoße  ☐ Weißweinsoße 

     Fisch (nach Verfügbarkeit) 
in Butter gebratenes Lachsfilet 

gratiniertes Rotbarschfilet 
Filet vom Kap Seehecht  
gebratenes Zanderfilet 
Filet von Wolfsbarsch 
Filet vom Steinbeißer 
Thunfischmedaillons 

Filet von Dorade 
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Meerbarbenfilet 
 

wahlweise mit: (bitte ankreuzen) 

☐ Blattspinat   ☐ grünen Nudeln   ☐ schwarze Nudeln ☐ Grilltomate ☐ Gemüsebett 

 

Gemüsebeilagen 
Stangenspargel mit ☐ Holländischer Soße ☐ zerlassener Butter 

Rosenkohl mit gebratenen Schinkenwürfeln 
Zuckererbsenschoten mit Fingermöhrchen 

Kohlrabigemüse in Kräuterrahm 
geschwenkte Zucchinischeiben  
Blumenkohl mit Semmelbrösel 

Original "Leipziger Allerlei" 
herzhaftes Sauerkraut  
Gurken-Dill-Gemüse 
Kremchampignons 

Möhrengemüse 
Butterbohnen 
Buttererbsen 
Apfelrotkohl 
Blattspinat 
Waldpilze 

 

Sättigungsbeilagen 
☐ Wild- & Butterreis ☐ Butterreis ☐ Gemüsereis ☐ Curryreis 

Sächsische Kartoffelklöße 
herzhaftes Kartoffelgratin 

Petersilienkartoffeln 
Kartoffelkroketten * 
Herzoginkartoffeln* 
Mandelbällchen * 
Safrankartoffeln 
  Grüne Nudeln 
Salzkartoffeln 
Reibekuchen  
Butterspätzle 
Butternudeln 

 
*Gern liefern wir Ihnen diese Art Sättigungsbeilage vorfrittiert  

zur Endbereitung in Ihrer/Ihrem Mikrowelle/Backofen. 

 
Fingerfood 

==speziell für Empfänge und Stehbanketts== 
 

aufwendig garnierte Kanapees von hellem und dunklem Baguette –  
belegt mit Schweinebraten, Kassler, Schinken- und Salamispezialitäten  

sowie Käse und geräuchertem Lachs 
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wacholdergeräuchertes Forellenfilet mit Wasabi-Dip und Gemüsestick 
 

Garnelen- und Hackspieße auf exotischem Gurkensalat 
 

Spieße mit saurem Gemüse und Hackepeterbällchen 
 

Avocadospalten mit Shrimps auf Zitronenvinaigrette 
 

Peperoni gefüllt mit Frischkäse im Bacon Mantel 
 

Crostini mit Gemüsetatar und Rote-Beete-Soße 
 

Knusperbrot mit Jacobsmuschel und Tomaten 
 

Tafelspitz am Spieß mit Apfel-Meerettich-Soße 
 

Lachs-Gurkenroulade mit Meerettichsahne  
 

Gemüsesticks mit verschiedenen Dip´s 
 

Pumpernickel mit Hackepeter und Dill 
 

gefüllte Backpflaumen mit Speck 
 

Schwarzbrottaler mit Lachspraline 
 

Schwarzbrottaler mit Wachtelei 
 

Pikante Lammfiletspießchen  
 

Rote-Bete-Feta-Smushi 
 

Crostini mit Kalbstatar 
 

Antipasti-Schaschlik 
 

Frischobstspieße 
 

Hack-Muffins 
 
 
 

 
Schaustücke 

ein Hummer mit zwei Babyhummern 
ein Kasslerrücken mit Kartoffelsalat 

ein Rehrücken mit Waldorfsalat 
 

ein ganzer Lachs im Reisbett 
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eine glacierte Rinderzunge 
 

Backwaren 
☐ verschiedene Brotsorten ☐ Partybrötchen ☐ Baguette hell ☐ Vollkornbaguette 

☐ Vollkornbaguette mit Füllung ☐ Kräuter ☐ Oliven ☐ Schinken 

Butterkreation 
 

Gern unterbreiten wir Ihnen auch Angebote zu Torten und Kuchen 
 
 

…mal etwas anderes 
kalt 

spanischer und italienischer Schinken 
spanische und italienische Salami 

 
Tatar von eichengeräuchertem Fjordlachs mit Garnelen auf Kartoffelrösti 

halbe, mit Krabben gefüllte, Avocados 
Truthahn mit Lachsschinken garniert 

 
Auswahl von Meeresdelikatessen (bitte ankreuzen) 

              ☐ Austern •     ☐ Muscheln  ☐ Riesengarnelen/Black Tiger 

   ☐ Krebsschwänze   ☐ Hummer   ☐ Salat von Meeresfrüchten 

 
 

mit Frischkäse gefüllte Peperoni, Tomaten und Champignons, 
grüne und schwarze Oliven, getrocknet eingelegte Tomaten, 

Allioli-Krem 
 

warm 

gebutterte Gurken-, Tomaten- & Zuccinifilets 
gedünsteter Fenchel mit Oliven 

 
Tranchen vom Rehrücken in Rotweinsoße dazu Preiselbeerpüreé in halber Birne 

mit Gänseleber gefüllte Kalbsmedaillons in Madeira-Morchelrahm 
Medaillons vom Schweinerücken in Pommery-Senf-Soße 

junges Lammrückenfilet im Kräutermantel an Minzjus 
Barbarie-Entenbrust in Orangensoße 

 
Schokobrunnen 

zum Überziehen von verschiedenem portioniertem Obst mit feiner Schokolade 
(inklusive Obst und Schokolade) 

. 
 

 
 
 
Schillerlocken: Der Dornhai ist durch Überfischung bedroht und steht auf der roten List 
der  gefährdeten Arten. Unser Beitrag zum Schutz: Kein Verkauf von Schillerlocken in 
unseren Buffets. 
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Wir möchten Sie darauf hinweisen das verschiede Produkte saisonal bedingt sind. 

 
 

Vermissen Sie etwas? 
Gern arbeiten wir Ihre speziellen „Favoriten“ in das Angebot ein. Bitte benennen Sie 

uns diese. 
 

Vielen Dank !! 
 

Schon jetzt können wir Ihnen eine qualitätsgerechte Produktion, schmackhafte Speisen 
und eine ansprechende Präsentation zusichern. Wir freuen uns für Sie tätig zu werden. 

Sofern wir Ihre Veranstaltung vollumfänglich durchführen und betreuen,  
dürfen Sie versichert sein das Sie bei Ihrer Feier „feiern“ können.   

 
 

mit kulinarischen Grüßen 
 
 

Ihr freundliches Team von 
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